
RAMANDOLO & PICOLIT 
PASSITI GARANTITI 

 
 
Il buon lavoro che si sta facendo  in quel di Nimis e Tarcento a valere per il 
Ramandolo ( DOCG dal 2001) e nell’intera zona  DOC dei Colli Orientali del Friuli 
per il Picolit ( DOCG dal 2006) non è sfuggito ai responsabili della felice 
trasmissione EAT PARADE , speciale del TG2 che dedica ampio spazio alla 
vitivinicoltura ed all’enogastronomia  . 
Nei giorni scorsi una troupe  di operatori televisivi guidata  dal  giornalista 
Umberto Gambino ( Mediamanagement  ) ha riservato alle zone in cui si 
producono i  ben noti   passiti “ garantiti” una giornata, di riprese ed interviste  
brillantemente coordinate dalla sommelier Patrizia Pittia  . 
 

 
Patrizia 

 
 
 



A Ramandolo   Gambino ha voluto conoscere più da  vicino  vignaioli operanti in  
ambiti di vera e propria “viticoltura eroica “ con filari posti in una splendida 
riviera in ripida pendenza e meravigliosa esposizione e forte escursione termica 
funzionale a speciali profumi ed aromi. 
 

 
 

Patrizia e Umberto 
 

Hanno intervistato , nell’occasione, i produttori Berania e Carlo Bernardis, 
Maurizio Zaccomer e Paolo Comelli (azienda I Comelli) mentre il neo presidente 
del Consorzio Vini Friuli Colli Orientali & Ramandolo, Adriano Gigante, ha 
parlato della situazione generale della zona tutelata .  
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IL PICOLIT  

 
Nella riviera mozzafiato di Savorgnano  il Picolit è stato ripreso e commentato dal 
produttore Alessandro Sara (Az. Sara &Sara )  e dai fratelli Michele e Francesca  
Ciani dell’ Aquila del Torre ( Oasi Picolit) . 
 

 
 
 

 
 
 
L’occasione è stata propizia per riassumere , da parte di Francesca, finalità ed 
iniziative dell’ Associazione Picolit di Savorgnano  da lei presieduta e cui hanno 
sino ad ora aderito  anche le aziende Marco Sara,  Sara&Sara e Falcon . 
 



 
 

 

 
 



 
 
 
Non poteva  ovviamente mancare  un approfondimento  storico ed 
enogastronomico  con intervento dell’ enologo Claudio Fabbro e, per la 
ristorazione,  Ilenia e Pietro Greco dell’  Osteria di Ramandolo  , con una  
golosa passerella di sapori di territorio , dall’arte della norcineria a quella casearia 
, dall’ ortofrutta  a quella dei dolci d’artigianato . 
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Foto : archivio info@claudiofabbro.it 


